


GRANDE SOIRÉE 2023
Menu

GUSTARE TO SHARE PE MASA:
Jamon Serano, Aspic de Curcan cu Hrean
Salata de Andive si sos de Mustar Dijon

Piept de Rata afumata pe portocala deshidratata si
confit de portocala

Mini Vol au Vent cu Somon Marinat in casa si Icre Rosii
Branza de Capra cu Fructe Confiate

Cocktail de Creveti cu sos Thousand Island
Bresaola, Oua de Prepelita cu Icre de Manciuria

Mille Feuille de Cascaval Afumat si Sunca de Parma
Tepanada de Masline Kalamata pe Toast de Secara

BUFET RECE:
Cruditati: rosii chery, castravete, ardei gras, salate tinere, andive

Legume la Gratar asezonate cu Aceto si Ulei Masline
Somon Intreg Posat, Salata de Fructe De Mare

PREPARATE CALDE SERVITE DE BUCATAR LA
STATIA DE CARVING:

12.30 - 04.00
Curcan Rumenit la Cuptor

File de Porc in crusta de ierburi si Porcheta
Rata Rumenita la Rotisor
Pulpa de Vitel marinata

Cartofi Frantuzesti Rumeniti
Varza Calita, Orez Salbatic

Muraturi Asortate



GRANDE SOIRÉE 2023
Menu

CHEESE BAR CU SELECTII DE BRANZETURI FRANTUZESTI
SI ITALIENESTI DECORAT CU CRACKERS,

STRUGURI SI MIX DE ALUNE

CANDY BAR SI TORT ANIVERSAR 2023

OPEN BAR:

Prosecco
Aperol Spritz, Hugo, Campari Orange / Tonic,

Gin Tonic, Cuba Libre
Whiskey: Jack Daniels, J.W. Black Label

Vodka: Grey Goose, Belvedere, Rusky Standard
Vin Alb / Roze / Rosu - Franta
Soft Drinks / Juice-uri Naturale

Espresso, Cappucino
Sampanie
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